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ポイント①：人気のリゾート地・沖縄の「冷たいスイーツ」を満喫！ 

ポイント②：沖縄はパンも充実！人気カテゴリー「スイーツ」×「パン」の初登場店舗特集 

ポイント③：海ぶどうそばや沖縄県産牛のステーキなど出来立ての沖縄料理をイートインで！ 

 

2019 年 4 月 25 日 

株式会社京王百貨店 

 
 

 

 

 

   
  

  

 

 

新宿店では、観光客数が 6 年連続過去最高を更新している人気観光地「沖縄」の物産展を開催します。近

年、物産展に訪れる 20～30 歳代の女性が増えつつあることを受け、気軽に立ち寄っていただけるよう人気カ

テゴリーの「スイーツ」や「パン」を強化したラインアップに。SNS でも話題のかき氷やフルーツサンドな

ど、12 店舗の初登場グルメから伝統工芸品まで約 50 店舗を展開します。 
 

１．人気のリゾート地・沖縄ならではの“冷たい”スイーツを集めました 

●喫茶ニワトリ「タンカンと蜂蜜のかき氷」 （1杯）982円  実演  

浦添市にある天然酵母を使用した食パン専門店「ippe coppe（イッペコッペ）」が、

4～9 月頃のみ店舗の庭で営業する喫茶店。現地でも人気の夏季限定店舗が出店しま

す。沖縄で栽培された安心・安全なフルーツを使用した果肉感のあるシロップがたっ

ぷりとかかった人気のかき氷を実演販売。 

 ＜そのほかの冷たいスイーツはこちら＞ 

① アセローラフレッシュ「アセロラフローズン」 （1杯） 550円  

 

 

② ブルーシール「紅イモソフトクリーム」 （1個） 380円  実演  

        
 

２．近年、人気が高まるカテゴリー「パン」。沖縄の素材にこだわったスイーツパンに注目！ 

●sweets shop SOYSOY（ソイソイ）「ラズベリー＆クリームチーズ」 （1個）460円 

  京王百貨店初登場   実演  

国頭郡にあるマフィンや焼菓子を提供する女性に人気のカフェ。オーナー・

具志堅玲乃
ぐ し け ん あ き の

氏の実家「山城とうふ店」の豆腐やおからを使ったマフィンは、表面はさ

っくり、中はしっとりとした食感。タンカン・黒糖など沖縄の素材を使用したフレー

バーもそろいます。 

 

●コルネとサンドのお店 pippi(ピッピ)「おきなわ生コルネ（雪塩キャラメル）」  

（写真左下／1個）259円  京王百貨店初登場   実演  

宜野湾市にあるコルネ専門店。雪塩キャラメル、読谷産紅芋、宮古島マンゴーなど

沖縄の特産品を使ったカラフルな生クリームを詰めています。生地がクリームの水分

で柔らかくなりすぎないよう、食感にこだわって焼き上げたバターの風味豊かなパイ

生地との相性も抜群です。 

 

沖縄展 

 
会期：5 月 16 日（木）～5 月 21 日(火) 

会場：京王百貨店新宿店 7 階大催場 

営業時間：10 時～20 時 ※最終日は 16 時閉場 

 

沖縄を代表するアイスクリーム専門店。紅イモ・シークワーサーな

ど沖縄素材を使用したフレーバーなど 10種以上を用意します。 

 

 

 

国頭郡に店を持つアセロラ専門店。沖縄県産のアセロラ果汁を
たっぷりと使用した濃厚なフローズンドリンクです。 

 

  京王百貨店初登場   実演  

 

①  ② 
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④ 三矢本舗「三矢サーターアンダギー」 （1個） 140円 

 

 
 

 

 

３．イートインでは、海ぶどうそばやステーキで沖縄気分を満喫！ ※ラストオーダーは各日閉場の１時間前 

●うちなーだいにんぐじなんぼう「海ぶどうそば」 （1人前）1,188円 

                    京王百貨店初登場   京王百貨店限定   イートイン  

那覇市・国際通り近くに店を構える沖縄料理店。産地直送の沖縄県産海ぶどう

を沖縄そばの麺に練り込んだ「海ぶどうそば」が同催事限定メニューとして初登

場します。沖縄そば独特のコシのある麺とめんつゆがよく合います。プチプチと

した食感を楽しめるよう、海ぶどうも添えます。  

●がなはミート「あぐ～黒豚のステーキセット（ライス・スープ付）」 （１人前）1,188円  

  イートイン  

沖縄県北部に位置する名護市に本店を持ち、沖縄県産の牛肉やアグー豚を主に

扱う精肉店。精肉店ならではの品質が人気の同店では、程よくサシが入った柔ら

かな肉質の沖縄県産アグー豚のステーキを提供します。味付けは肉の旨味を引き

出すよう塩・コショウのみで仕上げています。 

 

 

そのほか、毎年好評の人気企画「ちょい飲みチケット」*（価格：900円、対象の

酒＜泡盛・ビール＞1 杯＋対象のおつまみ 1 品のセット）など、気軽に沖縄グル

メを堪能できる企画も用意しています。  

＊チケット販売は各日閉店の 1時間前、ご利用は閉店 30分前まで 

 

 

＊「沖縄展」担当者を紹介します＊ 

京王百貨店 新宿店 食品・レストラン部 催事売場  

三浦 健輔（みうら けんすけ） 

2017 年入社、25歳。老若男女に身近な存在である「食」を通じて「お客様に喜んでいただきたい」という思い

を持って入社し、3年目にして初の担当催事に挑む期待の若手社員です。「一日一アイス」が日課というアイス好き

が高じて、「冷たいスイーツ」特集を企画。そのほかにも、物産展会場に若い女性が増加傾向にあることに着目し、

「沖縄展」では初となる「スイーツパン特集」を企画するなど、独自の切り口で新規 12店舗を誘致しました。 
 

 
 
 
 
 

お客様のお問合せ先  ：京王百貨店 新宿店  TEL：03‐3342‐2111（大代表） 

報道関係のお問合せ先 ：京王百貨店 広報担当 TEL：03－5354－2855（竹田、深山、篠原、島田） 
    

1992年創業、国頭郡恩納村はじめ県内に５店舗を持つサーダーアンダギー

専門店。同店のサーダーアンダギーは、サクサク食感、甘さ・油分控えめの

素朴な味わいで、地元の方にも人気です。 

 

那覇市に店舗を持つフルーツとサンドイッチの店。沖縄県産のパッションフル

ーツとパイナップルをたっぷりとサンド。甘さ控えめなクリームが新鮮なフルー

ツの風味を引き立たせています。 

 

※イメージ 

  京王百貨店初登場   実演  

 

  京王百貨店初登場   実演  

 

③ ④ 

③ フルーツとサンドのお店 la cuncina（ラ・クンチーナ） 
「沖縄県産パッションフルーツとパインのフルーツサンド」 
            （1パック２個入） 700円 

 

③  ④ 

※イメージ 


