
寿司と

ワインのマリアージュ
[築地 寿司岩]の本格派の寿司とワインの

異色のマリアージュイベントを開催いたします！

日常では味わえない上質なひと時を

お過ごしくださいませ。

2016
リースリング・レゼルヴ／トリンバック（フランス白）
アルザス地方の生産者で唯一、フランスのミシュラン３ツ星レストランすべてで
採用されている名門ワイナリー。

2018
カラフリア／トルマレスカ（イタリア ロゼ）
プーリア州の潮風を感じさせる、名門アンティノリのロゼワイン。

2015
ガッティナーラ／エルヴィ・コンテルノ（イタリア 赤）
バローロ以外で造られる、華やかなアロマのネッビオーロ。

2015
ジュヴレ・シャンベルタン・ヴィエイユ・ヴィーニュ／ロシニョール・トラペ（フランス赤）
樹齢約50年の古樹の葡萄から造られる、柔らかく繊細な１本。

※テイスティング順不同

Special Tasting ＆ Lunch

スペシャルテイスティング ランチ会

会 場 築地 寿司岩
京王聖蹟桜ヶ丘ショッピングセンター B館8階せいせきダイニング[クー！]

日 時 4/13（土）
開場：午後1時／開宴：午後1時30分／終宴：午後3時

定 員 20名様 ※完全予約制・前金制

※食材によるアレルギーのあるお客様は、ご予約の際にお申し付けください。

おひとり様 10,800円 お食事、サービス料込み

ご 予 約 TEL.042(337)2078〈直通〉

NV
バロン・ド・ロスチャイルド・ブリュット／シャンパーニュ（フランス 発泡白）
ロスチャイルド家のワインメイキングで造られたエレガントなスタイルの逸品。

★前金制のため当日のお支払いはお受けいたしかねます。また、キャンセルの際のご返金はいたしかねます。

★都合により、テイスティングアイテムが一部変更になる場合がございます。★イベント中、写真撮影をしております。予めご了承ください。

★喫煙ならびに芳香性の強いフレグランスなどのご使用はお控えくださいますようお願いいたします。★お車(二輪車を含む)でお越しの方の飲酒は固くお断りしております。

★妊娠中、及び授乳中の飲酒は、胎児・乳児の発育に悪影響を与えるおそれがあります。★未成年者の飲酒は、法律で禁止されています。

★写真はすべてイメージです。★価格はすべて税込です。

参 加 費

Wine List


