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地下1階－3階：午前10時～午後8時30分（1/13㊐を除く日・祝は午後8時まで）  4階－屋上：午前10時～午後8時
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人気の「牛肉どまん中」から4種
の味わいを詰め込んだ新作が登
場。定番の甘辛しょうゆ味のほか、
さっぱりとしたしお味、コクのある
みそ味、スパイシーなカレー味が
一度に楽しめます。
山形県 奥羽本線／米沢駅
味くらべ牛肉どまん中
.........................1,500円 上品な旨みの穴子を

4種の調理法で。

第48回大会の大行列

駅弁がリニューアル。肉系の人気駅弁が

四味になって登場。
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肉系の人気駅弁が

四味になって登場。

たらば蟹・ずわい蟹・毛蟹・花咲蟹の4種
を盛り込んだカニづくし駅弁がリニュー
アル。酢飯と茶飯の上に、爪肉・棒身・フ
レークをたっぷりとのせました。
北海道 宗谷本線／稚内駅
食べくらべ四大かにめし...1,400円

B 3 実演 各日1,000食
販売予定

酒蒸しで旨みを閉じ込めた穴子ご飯、香
ばしい焼き穴子のちらし寿司、ふっくら煮
穴子を炙って仕上げた穴子飯、焼き穴子
を刻んで包んだいなり寿司の4種をご堪
能ください。
兵庫県 山陽本線／姫路駅
四味 穴子重..................1,350円

きめ細かな肉質とまろやか
な甘みの常陸牛カルビを
特製ダレで焼き上げました。

水戸駅
常陸牛厚切りカルビ焼肉
弁当............ 1,600円

各日800食販売予定

実演B 4

鹿児島黒毛和牛の中から

厳選したプレミアムな肉質。
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高級魚のどぐろと

3種の海老料理の共演。
高級魚のどぐろと

3種の海老料理の共演。
広島を代表する

2つの海鮮が一折に。
広島を代表する

2つの海鮮が一折に。
紅ずわい蟹と

甘えびの美味な戦い。
紅ずわい蟹と

甘えびの美味な戦い。
いわきの郷土料理と

海の香りを満喫。
いわきの郷土料理と

海の香りを満喫。

松阪牛の

溢れる旨みを

3つの味わいで。

松阪牛の

溢れる旨みを

3つの味わいで。

初登場

B 3 実演 各日1,000食
販売予定初登場

B 3 実演
各日1,000食
販売予定

初登場

昆布茶で炊いたご飯に海老そぼろをのせ、
海老姿煮と海老しんじょ、のどぐろの天麩羅
を盛り込みました。
新潟県 信越本線／新津駅
のどぐろ天麩羅と海老づくし弁当 1,380円

各日500食販売予定実演B 7 初登場

肉の芸術品と呼ばれる松
阪牛を、焼肉・すき煮・しぐれ
そぼろでご堪能ください。
愛知県 東海道本線／
名古屋駅
松阪牛よくばり弁当
.................. 1,890円

各日800食販売予定

実演C 3 初登場

美しい霜降り肉の

柔らかさと濃厚な味わい。
美しい霜降り肉の

柔らかさと濃厚な味わい。

ロースステーキ、ローストビーフ、バラ肉
の煮込みの佐賀牛三昧。専用ソースで
さらに豊かな味わいに。
佐賀県 佐世保線／武雄温泉駅
佐賀牛ロースステーキ三昧弁当
.............................. 1,998円

各日1,000食販売予定

実演B 4 初登場

鹿児島醤油使用のコク深いタレで
すき焼きに。こだわりの肉質の良さが
際立ちます。
鹿児島県 九州新幹線／出水駅

............................. 1,500円

実演C 3
各日800食販売予定

初登場

いくら・蟹・錦糸卵の3色ご飯に、蒸し焼きに
した香ばしいうに貝焼きとあわびをのせて
豪華に。
福島県 常磐線／いわき駅
うに貝焼きあわび弁当.......... 1,580円

各日800食販売予定実演A 6 初登場
酢締めの紅ずわい蟹ほぐし身と錦糸卵のち
らし寿司に、甘えび素揚げと紅ずわい蟹爪
肉をトッピング。
福井県 北陸本線／福井駅
越前甘えび×かに合戦......... 1,380円

各日1,000食販売予定実演B 6 初登場
濃厚な味わいが広がる牡蠣と、甘辛く炊い
てから香ばしく炙った穴子が一度にお楽し
みいただけます。
広島県 山陽本線／広島駅
牡蠣あなご寿し................... 1,300円

各日800食販売予定実演B 6 初登場

※売場をアルファベットと番号で区分け
　しました。案内図でお確かめください。
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　　 ＝会場で調理実演
いたします。
＊実演販売については、混雑時先
着順に整理券の配布をする場合が
ございます。

　　  ＝現地より輸送いた
します。販売予定時刻は
商品により異なります。
＊輸送の都合上、商品の到着が遅
れる場合がございます。また、天候
不順などで商品が入荷しない場合
は何卒ご了承ください。
　　  　＝会場での実演は
行いませんが、店内で調理して
います。
　 ＝午後到着分の商品は、
午前10時から会場内「総
合案内」にて整理券を配
布いたします。
　　　　　　 ＝当催事のために
製造した商品です。
●「元祖有名駅弁と全国うまいもの大会」
でのお買い上げは、京王パスポートカードの
ポイント・年間お買い上げ額の対象外です。
●写真の一部は、盛り付け例です。
器類は商品に含まれないものもございます。
●予告なしに写真と一部内容・食材が
変更になる場合がございます。
●混雑時に販売場所を変更する場合が
ございます。
●数に限りがございますので、売り切れ
の際はご容赦ください。
●販売予定数は状況により変更する
場合がございます。
●出品商品の中には、当該地産ではな
い原材料を使用しているものもございます。
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